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De forma comun los jugos y bebide
transportados en carros tangque (PiE
que durante el trayecto absortben calc
del medio ambiente. Existen limitantes
en trayectos largos debido a que
pueden sufrir algun tipo de descompo-

sicion a causa del Oxigeno del ambiente
0 bien por accidn microbiana.

En Grupo INFRA tenemos disponible
una nueva tecnologia que permite trans-
portar este tipo de bebidas a tempera-
turas cercanas a -3°C en forma de nieve

‘ suave y de facil bombeo utilizando

OPTIMA CONSERVACION Y DISTRIBUCION Nitrégeno (NQ) ||IC]U|dO

DE JUGOS EN TRAYECTOS LARGOS




Transporte de jugos a temperatura de congelaciéon

DS utilizando N_ liquido

acion de jugo usa Nitrégeno (N,) liquido como refrigerante de consumo. Este sistema es de alta
ando en un bajo consumo de Nitrégeno debido a que estd disefliado como un intercambiador de

es inyectado directamente en el seno del producto. El Nitrégeno gaseoso generado en la zona de
oducto a través de conveccion forzada derivada de la turbulencia generada en la inyeccion. Después
oder de refrigeracion disponible ha sido extraido del Nitrégeno liquido, el Nitrégeno caliente sale del
teado hacia la atmosfera.

os de la congelacion criogénica

de una gran instalacién de equipo.

de Nitrégeno es menor a 50 gramos por litro de jugo.

ion de la temperatura del jugo fresco por debajo de la temperatura de refrigeracion (-2 a -3°C). La temperatura
a permite que el jugo fresco absorba el calor transmitido durante el trayecto de la pipa, permitiendo que éste

su destino en condiciones de refrigeracion (2°C).

0S, ZUmOos Y concentrados se mantiene la temperatura durante 72 a 120 h de transporte, manteniendo liquidos
nticios en dptimas condiciones.

itrégeno liguido es totalmente inocuo, esto es; no transfiere olores, sabores y no cambia las caracteristicas organolépticas
jugo fresco.

| Nitrégeno esta totalmente libre de microorganismos debido al proceso que se utiliza durante su generacion.

El Ntrégeno, al ser un gas inerte, elimina al Oxigeno disuelto en el jugo fresco. Esta accién disminuye los fendmenos de
oxidacion que sufre el producto durante el transporte, manteniendo intactas sus caracteristicas organolépticas.

Congelacion de alimentos Conservacion de vinos bajo

con N, liquido. \ atmosfera inerte. NITROWINE
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Oxigenacion de agua Oxigenacion de incubadoras
bioldgico de aguas residuales. con N, liquido.

en granjas acuicolas. y nacedoras de aves-Avilox.

Fertilizacion carbonica en Maduracion inducida
\_ invernaderos para cultivos. de frutas y vegetales.
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